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FICHA TECNICA: Queso frito con fomate

DESCRIPCION DE PRODUCTO: Guiso elaborado Queso fresco afiadiendo una salsa de tomate.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Olor: Dulce, intenso. Con aromas a hiervas aromaticas.
Sabor: Suave, dulce, intenso y ligeramente acido.
Color: Oscuro. Rojo intenso.

Textura: Suave y tierna, con bastante salsa.

MODO ELABORACION:
Elaborado con queso fresco de cabra y vaca, afiadiendo una salsa con tomate. Envasado en atmosfera
protectora.

MODO DE EMPLEO: Consumir en caliente. Se puede calentar tanto en microondas, cono en cacerola, calentar
a fuego lento hasta que la salsa este totalmente suelta y caliente.

INGREDIENTES:

Queso de cabra y vaca, LACTOSA, sal, tomate frito, harina de trigo GLUTEN, aceite de girasol, az(car, especias..
Envasada en atmdsfera protectora. Modo de empleo. Calentar a su gusto

ENVASADO EN ATMOSFERA PROTECTORA

ALERGENOS: LACTOSA, GLUTEN.

AMBITO DE COMERCIALIZACION Y PUBLICO AL QUE VA DESTINADO.
Nacional, publico en general

ENVASADO.-ETIQUETADO.-ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:

Bandeja de polipropileno alimentario cubierto con film de polietileno transparente.
Conteniendo 1.6 kg, seg(in formato de bandeja.

Envasado en atmosfera protectora

EMBALAJE: Mediante caja de cartdn conteniendo 6 envases de 1.6 kg.
ETIQUETADO: Queso frito con tomate.

ALMACENAMIENTO: En refrigeracion, entre 0-4°C.

CADUCIDAD: 25 dias desde fecha de elaboracion

TRASPORTE: En vehiculo isotermo o refrigerado (0-4°C)

El envase es apto para microondas en temperaturas hasta 100°

CARACTERISTICAS NOMINALES:

PESO.- 1.6

No LOTE FABRICACION: Corresponde al dia de fabricacion expresado con los tres primeros digitos del dia
natural.

FECHA DE CADUCIDAD: 25 dias desde su fabricacion.- Referenciada en envase, en etiqueta

Fecha: Junio 2019

e e o e e e e T e ————
Distribuciones Santos S.L. Pdgina 61



